Le proposte del  Consorzio Nutrirsi di Arcobaleno 
per le scuole

1. Visite alle Fattorie didattiche

Numerose sono le aziende socie del Consorzio accreditate nell’albo della Regione Campania come “fattorie didattiche” e svariate sono le proposte per le classi in visita dettagliate sul sito www.nutrirsidiarcobaleno.it

La fattoria propone laboratori per permettere attività pratiche o esperienze dirette: saper fare – manipolare, raccogliere, seminare, trasformare, costruire, assaporare.

Le visite possono durare per la mattinata o l’intera giornata.

Programma consigliato : caseificio Rivabianca in Capaccio, visita agli allevamenti di bufale e lavorazione della mozzarella di bufala campana DOP.

* n.b. E’ un percorso rivolto alle scuole elementari e medie.

2. Viaggi di istruzione:Gli itinerari  di turismo rurale
Visite guidate in aree della provincia di Salerno coniugando i siti di interesse artistico, storico, ambientale ed archeologico con le proposte enogastronomiche  apprezzabili  nelle   aziende socie del Consorzio.

Undici  itinerari strutturati per una giornata, i cui programmi sono dettagliati sul sito www.nutrrsidiarcobaleno.it
Programma consigliato: Grotte di Pertosa e Museo multimediale di speleologia.

Le partenze, indicate da Salerno, possono, a richiesta, essere personalizzate da altri luoghi.

* n.b. E’ un percorso rivolto alle scuole elementari, medie, ed istituti superiori.

3. Laboratori didattici di educazione ambientale

“Come prevenire le frane:le opere di difesa dal dissesto idrogeologico”

Organizzazione di laboratori di educazione ambientale, con particolare riguardo alla salvaguardia del territorio.

L’intervento, unico nel suo genere, presentato in Exposcuola 2007,prevede  la realizzazione dal vivo di un’opera di ingegneria naturalistica, in scala, utilizzando materiali presenti in natura (terra,legno,sabbia,pietre,ferro,argilla, arbusti)e, quindi in perfetta sintonia con essa; di ogni materiale vengono illustrati pregi e possibili utilizzi, così i ragazzi comprendono che un’opera di ingegneria naturalistica è un’opera viva perfettamente integrata nel contesto ambientale. 

:Durata: dalle ore 9 alle 13 – Destinatari: n.1 classe di 26 alunni circa ( 2 bambini/ragazzi per ogni postazione di lavoro)

Programma:dalle ore 9 alle 10 intervento didattico informativo (le cause dei fenomeni di dissesto idrogeologico - la prevenzione - la tutela del territorio).

Dalle ore 10 alle 13 svolgimento dell’attività manuale di realizzazione delle opere con l’utilizzo di materiali procurati a cura del Consorzio.

*n.b. E’ un intervento rivolto alle scuole elementari e medie.

4. Laboratori didattici di educazione alimentare               

   “I consumi alimentari consapevoli”

Organizzazione di laboratori per Informare bene i bambini e gli adolescenti, con un obbligo primario rispetto ad altre fasce di popolazione. Fornire una informazione adeguata, di facile comprensione in modo da sviluppare nei giovani quelle sane abitudini alimentari da mantenere per tutta la vita soprattutto considerato che l’obesità è ritenuta dalle più importanti istituzioni mondiali un’epidemia di proporzioni globali. 

Nel corso dei laboratori sono previste, a richiesta, anche le  degustazioni guidate,  con l’ausilio di  esperti nel corso di incontri tematici sulla storia e  le tecniche di produzione di alcuni prodotti tipici di eccellenza della provincia di Salerno (il miele, i vini, gli olii, i formaggi ecc.). 
*n.b. E’ un intervento rivolto alle scuole elementari, medie ed istituti superiori.

5. “ Il valore della tua terra”
Progetto destinato agli Istituti Professionali Alberghieri e della Ristorazione (I.P.S.A.R.)  che mira a stabilire un’efficace interazione con  i settori produttivi dell’agroalimentare presenti sul territorio nel convincimento che sia fondamentale per gli studenti che vengono formati alla cucina la conoscenza  dei prodotti tipici   di eccellenza che  offre del proprio territorio.

L’intervento prevede l’attivazione di seminari-laboratori tematici, sui  prodotti tipici della provincia di Salerno con la partecipazione di produttori, di esperti, chef, sommelier ecc.
6. ”Guardare alle aziende come modelli di impresa”

Visite nelle aziende agroalimentari ed agrituristiche socie del Consorzio per incontrare gli imprenditori ed approfondire le tematiche relative al marketing territoriale, gli investimenti, i bilanci, la comunicazione,l’internazionalizzazione ecc.

* L’intervento è proposto per istituti tecnici commerciali, turistici ecc. anche nell’ambito dei  programmi dell’ ”impresa  formativa simulata”.

Per informazioni:                                                                              

dott.ssa Rosanna Ciuffi  3382199434- tel./fax 089274616

info@nutrirsidiarcobaleno.it
www.nutrirsidiarcobaleno.it 

